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ETAP II 

Przygotowywanie prób mleka do analizy witamin i kwasów tłuszczowych 



ETAP II 

Przygotowywanie prób mleka do analizy witamin i kwasów tłuszczowych 



ETAP II 

Analiza chromatograficzna witamin 
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Analiza chromatograficzna kwasów tłuszczowych 
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ETAP II 

BADANIE MLEKA 

SKŁADNIK MLEKA PIŚMIENNICTWO BADANIA 

WITAMINA E 
100 µg/100 g mleka 

 
103-514 µg/100 g mleka 

BETAKAROTEN 20 µg/100 g mleka 7-93 µg/100 g mleka  

KWAS ALFA-LINOLENOWY 0,40%/100 g tłuszczu 0,35-1,19%/100 g tłuszczu 



ETAP II 

BADANIE MLEKA 

 

Kwasy n6 (%) 1,42 2,71 5,8 2,52 1,28 

Kwasy n3 (%) 0,59 0,71 2,1 0,57 0,49 

Stosunek n6:n3 1 : 2,4 1 : 3,8 1 : 2,8 1 :4,4 1 : 2,6 
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